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IL  TRINCIANTE 

D  I 

MATTIO  MOLINARI. 


In  PADOVA,  Per  Liuio  rafqnati . 
Con  Licenzia  de  Superiori  « 
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CORTESE  LETTORE. 

Hi  s’affadiga  di  giouare  altrui ,  e  fimpre  lodeuole  * 
tutti  gt  Autori  hanquefio  oggetto,  pochi  configurano 
la  perfezione  che  brama  il  mondo  ,  e  i  genìj  del  com¬ 
ponitore  ,  e  del  Lettore  fino  per  ordenarìo  in  qualche 
parte  diuerfi  5  ti  mofiro  con  ogni  candide  ZjZ^a  quel 
poco  che  so  ,  e  però  fi  tu  non  <vi  troni  dentro  quell ’  efq  nifi t  effe  che 
tu  brami, confilati  con  lamiadeboleZj&a  ,  e  ti  fia  libero  il  ce n  furar* 
mi,  fi  come  e  fiata  tutta  mia  colpa  il  dtfp tacerti . 
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nAU’IHufìrìfs.  e  Eccellenti^ .  Sig.  il  Signor 

GIO:  BERNARDO  CONTE  E  NOBILE 

SIGNORE  DI  LIPPA. 

Illuftrifs.  eEccellentifs  Sig.  Signor  Colendifs. 

A  venerazione  che  porto  alPinfinitimeritidi  V.E.nPhà 
indotto  à  confecrare  ai  nomefuo  quelle  mie  benché 
deboli  fadighe.  Se  Parte  hauefle  imitata  la  deuozione 
non  farei  fenza  lode,mà  le  hà  vacillato  l’ingegno  ha 
meritato  Pelezione  creando  Pautorità  di  V.  E.  quelle  qualità,  neh 
l'opera  che  non  gl’hà  faputo  imprimere  la  mia  penna,  e  reuerente 
à  V.  E.  m'inchino.  Padana  il  Primo  di  Aprile  i  6  5  6. 

Di  Voftra  Eccell.za 


VmibTs.  Scr. 
Mattio  Molinari. 
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Deli’Inuentori  del  Trinciare  * 

V  -  c  A  P.  I. 

V andò  gl’ h uomini  piu  credevano  alla  Matura  meno 
corrotta  nell’ eledone  de  cibi ,  non  era  per  ancora 
il  gufio  nostro  diventato  così  efqvifìto  •  crebbe  la 
b  potenza  ,  manco  la  moderazione  dall*  Abbon¬ 

danza  >  e  dall  ozio  ne  nacque  la  fuperbta  de  con¬ 
viti  •  gl  zA fiatici  come  più  molli  è  efifemminati 
furono  fr al' altre  Nazioni  fimgolarifisimi  nel  frequentargli  no  filo 
ne  di  loro  più  filenni  in  pubblico  ma  ancora  nelle  proprie  ma¬ 
gioni  con  i  privati .  Le  Dorme  nobili ,  che  nj  intervenivano  doven - 

B  do 


do  effir  fervile  di  vivande  alla  Tavola  v  introdujjiro  per  de¬ 
coro  del  grado  loro  il  Trinciante,  officio  primieramente  e  fi?  citato 
dall’fiefi  convitati  *  ma  poi  fatto  proprio  di  per  fina  nobile  ,  ò 
di  fimdi  fi  non  di  pingue  almeno  d’ affretto ,  e  di  maniere  ;  fi  ne 
pafsò  il  lujfo  delle  cene  dall  Afta  nell’  Europa ,  e  celebrati  nella 
Grecia  ì  nomi  di  Agi ,  Lamprio ,  è  d’altri  mi  ni  fi  ri  delle  menfi  • 
hebbe  anco  Toma  i fuoi  Mi  filili ,  e  fuoi  Taratallt ,  /  quali  irritane 
do  con  la  maefina  delle  vivande  gl* appetiti  fiprafatti,fin  ferviti 
d’ finimento  ad  affit figliare  l’ingegno  del  Trinciante,  ferina  il 
quale  farebbero  i  banchetti  de  grandi  privi  di  quella  marnficen- 
z^a,c  di  quello  fplendore,  che  li  rende  riguardatoli  ,  e  lid filagne 
da  privati  % 


Delle  parti  del  Trinciante  4 

CAP.  il. 

L  Trinciare  e  <vn  arte  che  hà  per  [oggetto  tutte  te 
viuande  che  fi  pojjòno  di  under  e  col  coltello .  L  Ar¬ 
tefice  >  e  il  Trinciante ,  il  quale  deue  operare  con 
tanta  politela ,  e  leggiadria ,  quanto  ogni  leggie¬ 
ro  mancamento  fatto  in  prefen&a  di  perfone  di 
qualità  diuenta  (empre  maggiore  ò  sfuggirà  ogni 
finifro  incontro  con  la  prudenza  ,  èque  fi  a  fuppone  la  cognizio¬ 
ne  di  quelle  parti  che  fino  il  fondamento  dell7 arte . 
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Si 


Si  prefinterà  dunque  primieramente  alla  STauola  con  fimbìante 
lieto  sfuggendo  di  Storcere  il  vifi  ò  di  firalunare  l’ occhi  perche 
l'Arno  ha  del  rozo ,  l’altro  dell’infipido  3  è  qrnui  hauerà  con  buono 
ordine  difiofii  i  coltelli  >  e  qualunque  cofit  che  al  (ito  mestiere 
fi  richiede. 

Sarà  il  fuo  luogo  dirimpetto  al  Jùo  Signore ,  ò  nella  teSla  della  'Ta¬ 
vola  doue  accomodato  fi  butterà  fipra  la  (palla  il  Jkluietto  ,  che 
(ara  per  coprire  i  fiuoi  arnefi \  riuerirà  i  conuitanti  e  doppo  con  i 
coltelli-  proporzionati  -à  piatti  da  trinciare  cominci  ara  aficopnrli 
ofieruando  di  non  far  geSto  che  habbia  dello  ficonueneuole 3  è  del 


poco  pratico ,  ejfendò  quefo  di  biafno  c  al  fuo  Signore  >eafe  mede- 
fimo  . 

Spartirà  le  ‘viuande  con  giudizio  e  facendone  piatti  fecondo  il  nu¬ 
mero  faranno  ferititi  fecondo  l’ordine  con  il  quale  precedono  • 
Tei  rà  le  braccia  dijìef  ,  non  però  come  f  fofero  intereTgte  ò 
finz^a  giunture ,  imbroccar  à  con  fermerà,  nel  tagliare  fra  r/fo- 
luto;  sfuggirà  di  cinciftiare  i  membri  da  diuiderfifi  terrà  no  molto 
lontano  dal  piatto  acciò  pofsi  operare  con  maggior  fcurez^z^a , 
non  s* appoggiar  à  molto  alla  Tamia ,  e  s’ a  ferra  d’aprir  la  bocca 
ò  rimenare  la  tetta  3  come  fe  a  loro ,  e  non  alle  mani  appartenere 
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i*  effigio  del  Trinciare  perche  egli  fi  ne  fi  a  in  profpettiuae  tutti 
gl’ occhi  de  riguardanti  fino  in  tale  operazione  i  (uoi  cen fiori;  e  que- 
fii  reputo  t generali  auuertimenti  di  quefi'arte ,  la  quale  confifle  nel 
di  r  melare  quadrupedi ,  volatili ,  paste,  pefii ,  e  frutti ,  fi  come , 
di  ciafiheduno  d’efii  difiint  amente  dichiarammo . 


De 


De  Quadrupedi. 

gap.  ui. 

Quadrupedi  ò  fi  'Trinciano  intieri ,  o  Meramente  qual¬ 
che  membro  d' e  fisi  5  e\perageuole  tagliare  *vna  fipalla* 
b  altra  parte  che  l'animale  tutto  e  pèrche  fi  deue 
cominciare  dalle  loro  più  facili  per'  fiat  p  a  faggio  allo 
più  difficili  >  proporremo  prima  le  'parti  che  per  órdenano  ,  fi  co¬ 
fiumano  nelle  Tauole  mofirando  la  figura  contrapofia  per  maggior 
chiareziZja.  la  pratica  di  ciò  che  fi  deue  fiapere  e  che  fiuppomamo 
dlnfignare  con  ordine  9  c  con  breuità  * 


Della  Spalla  òde!  quarto  del  Capretto. 

cap.  un. 

L  Capretto  di  latte  e  delicato  e  di  ottimo  nutrimento 
e  però  e  tiglio  fi  ,  e  richiede  il  coltello  con  ottimo  filo 
per  poterfi  tagliare  delicatamente  ,  s  imbrocca  nella 
maniera  che  fi  vede  ,  e  fi  fierue  conforme  al  numero 
delle  perfine  che  fino  alla  T mola .  Y  * 


......  1  ..N 

*  sì  ,  a  *^«1 


nane  e  ma 
fadigano * 


Del  Prefciutro. 

gap.  y.  . 

Er  Prefittilo  $  intende  il  Ci  gotto  di  Porco  tanto  pii - 
nati  cocche  dome  fico.  Si  trincia  nel  piatto  conia  for¬ 
cina  e  coltello  grande ,  e  leuando  dintorno  ciò  che  puoi 
hauer  del  rancio  con  la  codenna .  Si  taglia  in  fette 
fìttili .  ^  /#  tal  modo  fi  ferite.  V uol  cfler  d’ animai  gio- 
rckio  ?  ed3  e  di  buon  nutrimento  per  quelli  che  motto 


Del  Lombo  di  Caprio. 

cap.  vi. 

L  Lombo  e  *vna  parte  del  filo  della  fihena  dalla  banda  dì 
dietro  y  che  contiene  1* arnioni ,  e  d’ottimo  nutrimento  , 
più  che  altra  faluaticina •  Vuol  effer  ben  frollo  e  graffo  f 
s  imbrocca  nel  buco  del  filo  delle  reni  come  la  Lepre  >  // 
taglia  e  fi  ferue  in  fette  « 


Del  Cigotto  di  Caprio » 

CAP.  vii.  v 

A  Ragion  del  fapnoe  l*  Inuernata .  Qjg?Ti  che  fono  di 
latte  fono  migliori  >  e  rie fcon  meglio  pelati  ,  che  forti - 
catu  Tratanto  il  quarto  di  dietro*  o  (jgotto\e fendo  ben  \ 
lardato  e  ben  battuto  5  farà  imbroccato  *  come  f  moflra # 
cffruando  di  tagliar  le  parti  in  <vn  tempo  fio  e  con  prefi 'etfoà, 
per  non  tener  a  difagto  le  Perfine  del  cornuto  « 


V. 
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De!  Pecco  di  Vitella . 
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Della  Teda  di  Vitella. 

C  A  P.  IX.  ' 

oA  Tetta  della  Vitella  di  latte  ,  e  molto  vfata 
nelle  tauole ,  s3 imbrocca  nell ’*  attaccatura  del  collo 
nel  che  fi  deue  <vfar  molta  diligèn&a,  perche  bene 
fpejfo  per  effer  troppo  cotta>  hjfa  f  ditt accano  ,  e 
alle  volte  per  la  durez^z^a,  la  forcina  non  può  far 
prefa  auuer  tendo  di  far  dette  operazioni  fenica  im~* 
latti  e  con  deftr€Z>&a . 


Della  Tefta  del  Porco  faluàtico 

CAP.  x. 


■'Ql 


C  S 


Ve  fi  a  T'efta  vuol  effer  di  porco  giouane  >  e  cotta  con  molta 
diligenza  ;  perche  è  alquanto  dura  .  gli  fi  lafa  vna parte 
di  collo  quale  fi  taglia  in  fette t  come  fi  vede  nellafgura » 
impugna  per  le  nana  * 


Della  Lonza  di  Vitello*. 

CAP.  XI. 


A  la  Lorica  prefa  nelle  polpe  della  fihena,  e  fermatati i  la 
forcina  fi  tagliano  le  colle  nelle  fue  giunture  ,  le  quali  fi 
[chiodano,  e  fi condo  ì  numeri  notati  fi  tagliano , 


Della  Lepre  e  Coniglio» 

cai>.  xii. 


qA  Lepre  vecchia  ha  la  fùa  Ragione  nel  verno ,  ìLeprattì 
fono  megliori  nella  fiate  5  e  nella  prìmauera  ,  i  quarti 
di  dietro ,  in  due  modi  s impugnano ,  ò  nel  fi  delle  reni  ta~ 
gliandone  due  o  tre  dita  per  ifcoprire  il  midollo ,  ò  nelle  polpe  de 
lombi  di  tal  modo  9  che  refi  il  filo  nel  mez^ZjO  delle  ponte  ,  nel 
trinciarli  fi  feguita  il  difegno  del  coltello  * 


Della  Lepre  intera  e  Coniglio . 

cat.  xm. 

$■  Putrido  trattato  delle  partì ,  vengo  a’ gl”  animali  interi,  è 
<H?  pn  ma  al  lepratto ,  b  coniglio .  farà  arrofiitoy  e  imbroccato 
Jopra  le  fpalle  9  (eguitando  nel  tagliare  Cordine  della  figto* 
ra*  la fi  a  fi  a  glori  e  e  il  Maggio  il  Giugno  * 


Del  Porcchetto  di  La  tee. 


CAP.  XI III. 


Forchetti  di  latte  fon  buoni  d’ ségo  fio  >  e  di  fettembre  * 
s  imbroccano  ò  per  la  bocca  3b  per  le  cofle  ^  e  due  fono  le 
maniere  di  ‘Trinciarli  3  fi  come  dm  fimo  le  figure  che  io 
dimofirano  « 


' 
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-  De  Volatili, 

CAP.  XV. 

Unendo  mofìrato  come  fi  trinciano  ì  quadrupedi  \ 
feguono  i  volatili ,  ma  prima  di  venire  ad  alcuna  di - 
moSlr  anione  ^  e  neceffario  fa  per  e  i  nomi  de  membri  ^ac- 
ciò  fen&a  confufone  fi  pofieda  perfettamente  e  age¬ 
mini  ente  ogni  maniera  di  tagliare ,  e  trouare  le  ginn 
ture ,  e  detti  nomi  fono  gli * 3 4 5 wfr aferitti  ,  che feguono . 


i  II  Collo. 

z  La  punta  dell’ala. 

3  La  fopra  coicia. 

4  La  cofcia . 

5  II  codarozzo?ò  groppone* 


6  L’ala  intera  « 

7  La  forcella  del  petto. 

8  Le  due  palette. 

5?  Il  carcalfo  del  petto, 
io  Ucarcaffò  delie  reni. 
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Del  Piedone  in  due  pezzi . 

CAP.  XVI. 

Ominciando  a  tagliare  i  'volatili,  fi  dette  prim fapere 
che  altrt  fono  faluatichi ,  altri  dome fh chi  5  /  primi 
fono  piu  diffìcili  ?  come  piu  nemofl ,  e  di  giunture  piu 
forti  e  piu  corte ,  e  però  cominciar erno  da  domeflicis 
e  primieramente  dal  pie  none, la  Jìagìone fua  e  la  State 
fi  le m a  in  aria  nelle  reni,  e  fi  dmide  in  due  parti  ?  come  fi  'vede 
nel  di  legno  « 


Del  Piccione  intero 

c  A  P.  XVII 

■  .  j, 

foflume  ancora  trouar  le  giunture  ,  e  tagliarle,  ma  che 
non  cadino ,  come  fi  moBranel  prefente  difegno,  e  ciò 
s'oferua  ne  piccoli  ‘volatili  ,  per  far  me  fior  veduta 
nel  piatto  e  fendo  interi,  che  dmif,  potendofcib  fare 
agevolmente  per  la  loro  tenere&zva. 


Del  Polla  Cero  intero . 

CAP.  XVIII. 

■  *  r  /.*,*•  \  *  9 

LLA  forni gliafia  del  piccione  fi  ferue  anco  ne,  ban~ 
che  iti  tl  poli  a  tiro  la  fu  a  fiagione  vera,  è  del  me  fi  di 
Alaggio  fin  tutto  Ago  fio ,  fon  pero  buoni  fin  tanto 
che  fon  teneri ,  e  grafi  fi  deue  procurare  di  dare  vn 
fi  taglio  per  giuntura  ^le  quali  facilmente  fi  dtfiac* 
sano  per  no  refifiere  l  ofia  poco  dure ,  al  coltello .  la  leggiadria  e  la 
PoltttsLZjac  in  quefii  tanto  più  nece farla,  come  fn  meno  difficili  à* 
tagliare ,  e  piu  leggieri  * 


♦ 


Dei  Pollastro  in  pezzi 

A  D  XTTV 


CAP.  XIX. 


0 . Af  haura  molto  periglio  il  trinciante  ‘volendo 

tagliare  il  poliafro  in  parti ,  talmente  che  fi  du 

uidtnoy  perche  procurando  che  per  la  morbidezza 

...  _  ...  non  gin  nella  forcina  ,  fegmrà  lordine  de  numeri , 
^  moli r a  la  figura  • 


.2 Ut.. 


Dei  Cappone. 
cAr.  xx. 

Egue  il  Cappone  ordinaria  debita  delle  menfi  fe 
e  ' vecchio .  la  Jua  stagione  e  il  ‘verno ,  fe  e  gtouane  la 
fiat  e ,  e  pero  buono  in  tutti  tempi  quale  imbroccato 
fu  la  fchena  doue  arrìua  la  goìntur  a  dell  ala  ,  fi  ta¬ 
glia  nel  modoy  che  fi  vede 


Della  Gallina  leda 

CAP.  XXI 


A  Gallina  è  buona  il  verno-  quando  fi  pone  in  tamia 
coperta  , fi  taglia  il  petto  >  fenica  Ìeuarla  del  piatto  . 
ma  quando  jia  afautta ,  tanto  fredda  5  quanto  calda 
fi  leua  m  ana9  e  fi  frue  come  f  vede  • 


fó'i 
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Del  Gallo  d’india? 
cat.  xxn, 

L  Gallo  d?  India  e  proprio  del  verno  9r giovani  che  altri - 
mente  fi  mangiano  nel  me  fedi  Maggio  fin  ad'  Autunno 
finotrptgliori.fi  dette  trinciare ,  e  alleggi er ire  fecondo 
il  co  fiume;  fi  t  agitar  à  nelle  parti  che  lì  Utmofirano  « 


Dell’Oca  DomePdca  « 

cAr.  xxiii. 


9 


Oca  vecchia  comincia  ad  ejfer  di  fiagione  al  principio  d'Ot~ 
tobreye  dura  tutto  il  freddo .  /  Papati  che fino.  gioueniye  te¬ 
neri  cominciano  al  principio  di  Luglio*  fon  di gr atte  nu¬ 
trimento  ,e  fi  trinciano  come  difimt  amente  fi  vede  nella  fi¬ 


gura 

ò 


Dell’Anatra  Domeftica. 

■'X  •  .  .  Il  f*  -  t  »  •<  C  -X  -  '■'X 

CAP.  XXIIII.  . 


*<zAnatra  JegUe  il  tempo  dell'Oca  e  piu  diffidi  ad  effer  trìti « 
ciataja  carne  richiede  tejfer frollale  déue  ejfer  cotta  con  dt- 
lt gerita*  e  mantenuta  morbida  ,per  hauer  dell  art  do* fi  fegue 
nel  partirla  lordine  che  fi  dimostra* 


De  Volatili  fàluatichi  e  prima  della 
Quaglia,  e  A  natrello . 

CAP.  XXV. 


Volatili  RDomefiichifiguono  i  Sai  uà  tic  hi, delibi  e  delle 
tauole ,  e  tenuti  in  maggiore  Rima, come  di  manco  mé 
mero  ,  e  non  comuni  à  ciafchedunc,  la  Quaglia,  e 
jUnatrello ,  fi  firueno  interi ,  b  di fi accatta  tagliati 
in  pez  &i ,  e  con  ogni  facilita  fi hauera  l intento, rego 


Undofi  con  quell3  or  dine, che  fi  vede  nelle  figure. 


Arietta  Ricolta  et 


e . 
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Della  Beccaccia . 

c  a  r.  xxvi. 


.  A  "Beccaccia  comincia  di  'ouembre  dura  fin  alla  Fri- 
maueraàe  di  buon  finpore,enon  e  in  tutto  v 
ture  gentili ,e  pero  fi  trincia  con  facilità . 
m  pe&&i  con  i  tagli  che  fi  vedono* 


olgarefia  le  ginn- 
fi  ferue  intera , 


( 


Dell’Oca  fàluatica . 

c  a  p.  xxvir. 


A  fua  fagione  ,e  il  freddo ,e  al  quanto  dura?  con  le  ginn* 
ture  cortese forti ^ricerca  diligenza,  e  giudizio  inuefìi - 
gando fi  gentilmente  il  luogo ,  per  tagliar  netto  fi  dette  of 
fruared’ imbroccarla  forte,  con  batter  con garbatur  a 
fip  rd  la  man  della  forcina  perche  faccia  miglior 


Della  Pernice. 

CAP.  XX VI I L 


\A  Ragione  della  Vernice  comincia  d’ Ottobre^  e  arrmaà  tutta 
quarefi?r^a3fie  e  giouane ,  e  aneora  buona  d’^goffo  e  3  all'ora^ 
fi  domanda  Verme  otto  3  fi  taglia  come  nella  figura . 


I 


l 


Del  Francolino."  yriH-Z.*0 


CAP.  XXVIIII  , 


L  francolino  ama  l’iftefjò  tempo ,  offendo  la  fua  {Iasi¬ 
one  tl  Verno .  è  delicato ,  di  buon  fa  forese  la  meglwr 
parte  di  quefio  volleati  e  il  petto .  fi  trincia  nel  modo 
che  fi  vede* 


3 


I 


Dei  Fagiano, 

CAP.  XXX 

\Vv . .  Vv.,‘"  \  ’ 

L  Fagiano  comincia  ad  ejfer  buono  nell'  Autunno^  e  fé- 
gite  tutto  t  Verno,  non  l *  di  [uguale  dal  Fracolino,  e  della 
Pernice  nella  qualità  della  carne  ye  reputato  pero  alquan - 
to  piu  gentile,  e  più  raro  Pi  numeri  magnano  come  [mane 

c cnmti *  .  .... 


b> 


/ 


Del  Gallone  di  Montagna  : 

CAr.  xxxi . 

ytf0  eccello  e  a  fiat  grande »  la  fiagione  e  il  Freddo .  non  fi 
%  \J  j|S  mangia  fi  non  fittene  morto  alcuni  giorni  la  carne ,  che 
per  natura  e  un  poco  dura  >  dmenta  m  tal  modo  efquifita 
&  fi  trincia  come  lo  vede  impreffò  * 
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Del  Trinciare  Felci . 

CAP.  XXXII. 

On  fempre  i  Banchetti  fono  di  Carne  .  ì  pefci  fi  imp¬ 
elano  ancor  loro,  e  fi  bene  non  richiedano  gran  mae - 
^  Sìria  per  non  dona fi  ritrovare  in  loro giunture  fi  tagli¬ 
no  tutta  via  con  politeffa  ,  imbroccandoli ,  Qj4  apren « 
doli  con  voltare  le  falde  dall’  vn a ,  e  dall’altra  parte * 
il  che  e  noto  apertamente  perla  fu  a  figura* 


K 


)  . . 

Del  Gambaro. 

CAP.  XXXIII. 


O  uoìuto  metter  tl  Gambaro  (per  tentare  ì  belli  ingegni) 
lyimbr  ceratura ,  e  ingegnosa ,  echi  la  vorrà  immitare l*ap~ 
prenderà  nella  fua  figura  • 


F. 


De  Frutti . 

CAP.  XXXIIII. 

A  Quarta  parte  della  noftra  arte  comprende  anco 
i  frutti ,  e  tn  quefii  fi  può  mostrare  fottighe\fa,e  leg¬ 
giadria,  e  procurando  ,  che  il  frutto  non  i sfug¬ 
ga  il  ferro  ,  o  che  non  cada  ,  e  tagliandolo  con  ogni 
prefte&&a  fenXa  tenerlo  molto  nelle  mani,  dotte  fi 
deue  fempre  hauer  dauantì  gnocchi ,  //  douuto  decoro 
sfuggendo  i  tiri  ?  che  hanno  più  lofio  del  giocatore  di  mano ,  che  del 
trinciante  * 
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Pelle  Palle. 

CAr.  xxxv. 

’Vltima  -parte  e  de  pajhcci  cofi  ordinata  per  amor  delle 
fgure  ,  s’aprano,  e  leuato  il  coperchio ,  e  pojìolotn  vn  piat¬ 
to,  la  robba  che  e  dentro,  fe  e  intera, e  fono  volatili  f  trincia 
come  ne  loro  capii  oh,  il  che  parimente  fi  fa  de  d’altre fir  ti 
di  carne .  (panandole  del  vafo  di  pafa  con  imbroccarle ,  e  tagliarle 
come  s 5  è  detto . 
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Delle  Crofcrate  . 

CAP  XXXVI. 

E  Sfogliate  é  Torte,  come  anco  i  Marzapani ,  e  co  fi  fimili 
fi  tagliano  fecondo  il  numero  de  concitati,  e  fi  fino  pochi 
eie  robbe  da  trinciare  affai  grandi?  fi  ne  da  à  ciafihedu- 
no  runa  parte  à  giudizio  del  Trinciante  « 
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Dello  (partire  le  Viuande . 
cAr.  xxxviii. 

ON  mi  pare  fuor  a  di  propofito  il  ricordare  fauuer- 
tentai  che  fi  dèlie  hauere  nello  fpartire  le  viuande . 
Il  mio  fine  e  fiata  la  breuita ?  e  più  tofio  mofirare ,  che 
difiofrere.il  Trinciante  hauutayche  egli  hauera  la  vi- 
uanda?deue  della  parte  meghore  fermre  t  conuitati  di 
tal  fòrte >  che  del  buono  ne  tocchi  a  tuttif  che  deue  e  fi 
fir  regolato  dalla  Jua  prudenti  alla  quale  ciò  che  à  queflo  propofito 
appartiene  io  rimetto  ,  douendofi  il  petto  de  volatili  quelli, che  e  la 
parte  migliore  dtuiderfi  à  tutti, e  mofirare,  che  con  la  douuta  diuifiorlé 
anco  i  Conulti  banm  la  fiua  giufiiz*>ia. 


.  inolio...)  f>  3fIfD*!0‘Ì  SibU 

.1! VZXX  "AD 

:  t  „ , . J  p? 

*  "  :  -  >•«  ì  ■  ■  i  ■■  '  «  .  ■ 

V  1  .  '>  t  ^.v  .  _  .  "J 

'  ;  '  -i.J  1 

$  ■  ' 

■» 


'  -  ÌVu^YOft&CV^V  / 

l  v,  e  \ 


L  .*  -V*  t-  '• 


K 

/ 


Delle  Forcine  e  Coltelli , 

CAP.  XXXVII. 

’Vfi  delle  Forcine ,  e  de  Coltelli  e  facile .  s  adoprano  fecondo 
la  quantità ,  e  qualità  delle  robbe,  ejfendo  propri  de  piccioni, 
e  de  frutti  i  piccoli  ,  fi  come  del  Porchetta  di  latte,  e  de 
Polli  d’india  i  maggiori, e  così  potran  fopra  di  ciò  -veder  le  figure,  que -, 
(li,  che  fegueno fono  tutti  l’iftr  omenti  dell’arte. 
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T auola  de  Capitoli  Contenuti  nelFOpera . 


peli' ìnuent ori  del  'Trinciare* 
pelle  parti  del  T rimante . 
pie  Quadrupedi . 
pela  Spalla  del  Capretto 9 
pel  Perfciutto , 

2)(?Z  Lombo  di  Caprio. 
pel  adotto  di  Caprio . 
pel  Petto  di  Titoli  a» 

PelU  T  cfla  di  V  ite  II  a. 

Pella  T 'cfla  di  Porco  Sabatico* 
Della  Lonza  di  V ìtella. 


Cap.  i 

JDf//4  Lepre 3  <?  Coniglio. 

Cap.  1.2 

Gap .  2 

Polla  Lepre  e  n  ter  a 3  <r  Coniglia* 

Gap .  uj 

Cap.  3 

Pel  Porchetta  di  Latte 

C  ap  »  i  ^ 

•  -''Cap.  zj. 

PC  Volatili 

C ap.  l  3 

Cap.  5 

_£>£■/  Piccione  in  due  pezzi* 

C^P.  16 

V-  Cap.  6 

Pel  Piccione  Intero . 

•“  Cap.ij 

Cap .  7 

DePPollaftro  Intero. 

Cap.  1 8 

C  ap.  8 

Pel  PolUftro  in peT^i  . 

Gap*  i  9 

Cap .  9 

Pel  Cappone , 

Cap.  20 

Cap.  io 

Della  Gallina  le  (fa* 

Cap, 2.1 

Cap .  1 1 

Taci  Gallo  d'india 

Cap, il, 

PelT 


Dell'Oca  Domeftìcd, 

Gap.  15 

De  IT  Ànatra  Dome  Plica* 

Cap.iq 

De  Volatili  Saluatichi , 

Cap.if 

Di  Ila  Beccacia. 

Cap.  26 

Dell’Oca  Sabatica 

Cap.  27 

Della  Pernice . 

Cap.fi 

Del  Francolino . 

Cap.  29 

Del  Fagiano  « 
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A*  li 
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Del  Gallone  di  Montagna 
Del  T rinciar  Paste. 

Del  Gambaro, 

De  Frutti . 

Delle  Pafle» 

Delle  Croftute. 

Delle  Forcine  e  Cor t citi . 
Dello  /partire  le  Vwande. 


Gap.  5  I 
Capf  3 1 

CaP*S  $ 
C*P-H 

Gap.  5  5 


Cap.  5$ 
Gap.  57 
Gap, fi 
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